
 

Für eine kleinere Portion verrechnen wir 1 Euro weniger / 

Über die in den Speisen enthaltenen Allergene informieren Sie unsere Servicemitarbeiter 

 
 

 

 

Tagesempfehlungen 
Montag, 01. Dezember 2025 

 
 

 
 

 
 

 

Tomatencremesuppe mit Weisßbrotcroutons  Tomatencremesuppe mit Weisßbrotcroutons 

* * *  * * * 

Saftiges Rahmgulasch  Geröstete Knödel mit Ei 

„von der Schweinsnuss“  (Spinatknödel und Semmelknödel) 

mit hausgemachten Butterspätzle  mit Röstzwiebeln und frischen Kräutern verfeinert 

dazu ein gemischter Salat  dfazu ein bunter Salat 

                                                                          16,50 
Kleinere Portion                                              15,50 

 
                                                                   14,90 

 Kleinere Portion                                         13,90 

Saisonale Fleischgerichte 
 

 

Hausgemachte Bratwurst                                                                                                                    
mit Natursaftl, dazu Röstkartoffeln und Sauerkraut  

16,50 

Hausgemachte Maischerln                                                                                                                           
mit Natursaftl, dazu Röstkartoffeln und Sauerkraut und saure Rüben 

16,50 

Hausgemachte Fleischnudeln                                                                                                             
mit Speckgrammerln verfeinert, dazu Sauerkraut 

16,50 

Im Holzofen gebratener Schopfbraten                                                                                                  
mit Natursaftl, Semmelknödel und Sauerkraut 

 

16,50 

  

Hausgemachte, gefüllte, gebackene Bärlauch-Kartoffel-Palatschinke mit Kräutersauerrahm 
verfeinert, dazu ein bunter Salat 

13,90 

  
Gekochter Tafelspitz mit hausgemachter Krensauce und Röstkartoffeln 18,90 

  
Leber geröstet oder gebacken mit Beilage nach Wahl 15,90 

  
Hausgemachtes Essigfleisch mit frischen Zwiebeln, Essig und Kernöl verfeinert,                          
dazu Schwarzbrot 

12,90 

  
In Zitronenbutter zart gebratene Lachsforelle auf cremigen Kürbisrisotto 20,90 

  
Grillteller mit hausgemachter Kräuterbutter und Zwiebel-Paprikagarnitur, dazu Pommes frites 18,90 

  Zart gebratene Lammspießchen mit hausgemachter Kräuterbutter verfeinert,  
dazu Thymiankartoffel und Speckbohnen 24,90 

  
Zartes Kalbswienerschnitzel „vom heimischen rosa Milchkalb“ mit Petersilkartoffel und 
Preiselbeergarnitur 

26,90 



 

Für eine kleinere Portion verrechnen wir 1 Euro weniger / 

Über die in den Speisen enthaltenen Allergene informieren Sie unsere Servicemitarbeiter 

 
 

 

Wir empfehlen 
 

 

Unsere hausgemachten Säfte 

(Holler / Zitronenmelisse / Ingwer-Zitrone/Salbei-Minze) 

auf 0,5 l mit Wasser   € 3,50                                 auf 0,5 l mit Soda € 4,20 
 

 

Saisonale Gerichte 
 

Cremiges Kürbis-Risotto 

mit frisch geriebenem Parmesan verfeinert, dazu ein gemischter Salat 

€ 14,90 

 

Hausgemachte Käsespätzle 

mit Röstzwiebeln verfeinert, dazu bunter Salat 

€ 14,90 

 

Gebackene Kürbisscheiben 

 dazu Petersilkartoffeln und Kräutersauerrahm 

€ 14,90 

 

Hausgemachte Kürbis-Schafskäse-Kartoffel-Laibchen 

mit Kräutersauerrahm und frischen Kräutern verfeinert, dazu ein bunter Salat 

€ 14,90 

 

Hausgemachte Melanzani Cordon bleu 

mit Blattspinat und Bauernbröseltopfen gefüllt dazu Dampfkartoffeln und Kräutersauerrahm 

€ 14,90 

 

Hausgemachte Nachspeisen 
 

Kletzennudeln (2 Stück)                    10,90 Kletzennudeln (1 Stück)                    5,90 

Apfelstrudel                                         3,80 Apfelstrudel mit Schlag                     4,50 


