
GASTHAUS GASSER, VASSACHER STRASSE 63, 9500 VILLACH, TELEFON: 04242/ 24509
WARME KÜCHE VON 11.15 BIS 20.30 UHR. DIENSTAGS UND MITTWOCHS RUHETAG. 

ÜBER DIE IN DEN SPEISEN ENTHALTENEN ALLERGENE GEBEN IHNEN UNSERE MITARBEITER GERNE AUSKUNFT.



FÜR EINE KLEINERE PORTION VERRECHNEN WIR 1 EURO WENIGER.



K R Ä F T I G E  R I N D S U P P E

FRITTATEN € 4,90

FLEISCHSTRUDEL € 4,90

GEMÜSEREIS           € 4,90

LEBERKNÖDEL € 4,90

FÜR EINE KLEINERE PORTION VERRECHNEN WIR 1 EURO WENIGER.

H A U S G E M A C H T E  K Ä R N T N E R  N U D E L N

KÄRNTNER KASNUDELN (2 Stück)        € 13,90
mit Speckgrammerln oder brauner Bauernbutter und Salat

KÄRNTNER KASNUDEL (1 Stück)        € 9,50
mit Speckgrammerln oder brauner Bauernbutter und Salat

S A L A T E

FITNESSTELLER           
Gegrillte Putenbrustmedaillons auf bunten Salaten     € 15,50
Gebackene Putenbrustmedaillons auf bunten Salaten    € 15,90

GROSSER GEMISCHTER SALAT         € 8,90

KLEINER GEMISCHTER SALAT         € 5,50



W I R  E M P F E H L E N

HAUSGEHEIMNIS          € 18,90
mit Kräuterrahmkäse gefülltes Schnitzel in eigenem Rahmsaftl, 
dazu Kräuterkartoff eln

HAUSSPIESS           € 17,90
zarte Filetstücke mit hausgemachter Kräuterbutter, 
pikanter Garnierung und Pommes frites

GEGRILLTE SCHWEINSMEDAILLONS        € 19,50
mit eigenem Rahmsaftl, dazu Kroketten und Tagesgemüse 

GRILLPLATTE (für 2 Personen)        € 43,00
Zarte Gustostücke mit hausgemachter Kräuterbutter und 
pikanter Garnierung, dazu Tagesgemüse, Butterreis und Pommes frites

GASSERPLATTE (für 2 Personen)        € 43,00
Wiener Schnitzel, Pariser Schnitzel und gegrilltes Schnitzel,
dazu Tagesgemüse, gedünsteter Reis und Pommes frites

FÜR EINE KLEINERE PORTION VERRECHNEN WIR 1 EURO WENIGER.

B E I L A G E N / P O R T I O N E N

PORTION KARTOFFEL/REIS         € 4,50
PORTION POMMES/KROKETTEN/GEMÜSE      € 5,50
PORTION PREISELBEER         € 1,90
PORTION MAYONAISE          € 0,50
AUFPREIS PUTE           € 1,00



FÜR EINE KLEINERE PORTION VERRECHNEN WIR 1 EURO WENIGER.

K L A S S I S C H E S

WIENER SCHNITZEL (vom Schwein)       € 15,90
mit je einer Beilage nach Wahl: Petersilienkartoff eln/Pommes frites/
gedünsteter Butterreis/ gemischter Salatschlüssel

WIENER SCHNITZEL (von der Pute)       € 16,90
mit je einer Beilage nach Wahl: Petersilienkartoff eln/Pommes frites/
gedünsteter Butterreis/ gemischter Salatschlüssel

PARISER SCHNITZEL           € 15,90
mit je einer Beilage nach Wahl: Petersilienkartoff eln/Pommes frites/
gedünsteter Butterreis/ gemischter Salatschlüssel

CORDON BLEU           € 17,90
mit je einer Beilage nach Wahl: Petersilienkartoff eln/Pommes frites/
gedünsteter Butterreis/ gemischter Salatschlüssel

F I S C H

GEMISCHTER FISCHTELLER          € 18,90
mit Zitronenkräuterbutter verfeinert, dazu Tagesgemüse und Kräuterkartoff el

KAPSEEHECHTFILET             € 17,90
gebraten oder gebacken, dazu Kräuterkartoff eln 

ZANDERFILET           € 19,90
in Knoblauchbutter gebraten, mit Salzkartoff eln
und zartem Gemüse



FÜR EINE KLEINERE PORTION VERRECHNEN WIR 1 EURO WENIGER.

Z U R  J A U S E

HAUSJAUSENTELLER          € 14,50
Hausgemachte saisonale Erzeugnisse (Hausschinken, Schweinsbraten, 
Salami, Käse und pikante Garnitur)

HAUSSCHINKENBROT          € 8,50
mit Kren

BELEGTES BROT           € 8,90

KÄSEBROT            € 7,90

F Ü R  U N S E R E  K L E I N E N  G Ä S T E

KINDER –WIENER SCHNITZEL        € 8,90
mit Pommes frites

KINDER –GRILLSCHNITZEL         € 9,90
mit hausgemachter Kräuterbutter Reis und Gemüse

FRANKFURTER           € 7,80
mit Pommes frites und Tomatenketchup

POMMES FRITES           € 5,80
mit Tomatenketchup



N A C H S P E I S E N

INDIANER
mit Schlag und heißer Schokolade        € 6,50
dazu Vanilleeis           € 8,20

STANITZEL MIT GRANTNSCHLECK (2 Stück)      € 6,90

STANITZEL MIT GRANTNSCHLECK (1 Stück)      € 5,30

STANITZEL (2 Stück)
mit Schlag und heißer Schokolade        € 6,50
dazu Vanilleeis           € 8,20

STANITZEL (1 Stück)
mit Schlag und heißer Schokolade        € 4,90
dazu Vanilleeis           € 6,60

EIN STÜCK PALATSCHINKE         € 3,50
mit Preiselbeermarmelade oder Marillenmarmelade gefüllt

NUSSPALATSCHINKE          € 7,20
mit Schlagobers und Nüssen gefüllt
und mit heißer Schokolade überzogen

EISPALATSCHINKE          € 7,20
mit 2 Kugeln Vanille Eis und heißer Schokolade

KAISERSCHMARREN          € 11,50
mit hausgemachtem Apfelmus

MOHR IM HEMD           € 7,50
mit heißer Schokolade und Schlagobers

AUFPREIS            € 1,70
1 Kugel Eis

LASSEN SIE SICH GERNE DAS PASSENDE GETRÄNK VON UNSEREM SERVICEPERSONAL EMPFEHLEN



G E T R Ä N K E K A R T E

A P E R I T I F S

CAMPARI - ORANGE  € 4,60  CAMPARI – SODA  € 4,60
APEROLSPRITZER  € 5,50  HOLLUNDERSPRITZER  € 5,20

B I E R E

  OFFEN       FLASCHE
VILLACHER MÄRZEN (0,5 l) € 5,10  ERDINGER HEFEWEIZEN € 5,20
VILLACHER MÄRZEN (0,3 l ) € 4,00  ERDINGER (alkoholfrei) € 5,20
PFIFF  (0,2 l )   € 3,60  VILLACHER DUNKEL  € 5,20
GR. RADLER (0,5 l)  € 5,10  VILLACHER FREILICH   € 5,20
KL. RADLER (0,3 l)  € 4,00  (alkoholfrei) 
STAROBRNO PILS (0,5l)    € 5,20  
STAROBRNO PILS (0,3l)    € 4,10

M I S C H U N G E N  U .  S P R I T Z E R

SPRITZER WEISS (0,25 l) € 4,00  APFEL MOST GESPR. (0,5 l) € 4,20
SPRITZER ROT (0,25 l) € 4,00  APFEL MOST GESPR. (0,25 l) € 3,20
        MOST, APFELSAFT (0,5 l) € 4,60
        MOST, APFELSAFT (0,25 l) € 3,30
MEZZO WEISS (0,25 l)  € 4,20  MOST PUR (0,5 l)   € 4,00
MEZZO ROT (0,25 l)  € 4,20  MOST PUR(0,25 l)  € 3,00

L I M O N A D E N

COCA-COLA (0,2 l)  € 3,40  FL. BITTER LEMON (0,2 l) € 3,80
COCA-COLA  LIGHT (0,35 l) € 4,40  FL. MINERALWASSER (0,33 l) € 3,40
FANTA (0,2 l)   € 3,40  FL. MINERALWASSER (0,75 l) € 5,50
SPRITE (0,2 l)   € 3,40  LIMONADE GESPRITZT (0,5 l) € 4,30
EISTEE (0,2 l)   € 3,40  LIMONADE GESPRITZT (0,3 l) € 3,60
FL. ALMDUDLER (0,35 l) € 4,40  COLA LIGHT GESPRITZT(0,5 l)€ 4,90

LASSEN SIE SICH GERNE DAS PASSENDE GETRÄNK VON UNSEREM SERVICEPERSONAL EMPFEHLEN



G E T R Ä N K E K A R T E

F R U C H T S Ä F E

FL. PAGO MARILLE (0,2 l)  € 4,40 PAGO GESPRITZT (0,5 l) € 5,10
FL. PAGO JOHANNISBEER (0,2 l) € 4,40 PAGO GESPRITZT (0,3 l)  € 4,70
FL. PAGO ERDBEERE  (0,2 l)  € 4,40 PAGO MIT WASSER (0,5/0,3l) € 4,40
FL. PAGO BIRNE (0,2 l)   € 4,40 APFELSAFT GESPRITZT (0,5 l) € 4,30
FL. PAGO MANGO (0,2 l)  € 4,40 APFELSAFT GESPRITZT (0,3 l) € 3,50
ORANGENSAFT (0,2 l)   € 4,40 APFELSAFT WASSER (0,5 l) € 3,70
APFELSAFT (0,2 l)   € 3,40 APFELSAFT WASSER (0,3 l) € 3,20

S C H N Ä P S E  &  L I K Ö R E

STAMPERL HAUSBRAND (2cl)  € 3,90 AMARETTO (2cl)   € 3,20
        AVERNA (2cl)   € 3,90
MARILLENBRAND  (2cl)  € 3,90 ZIRBENSCHNAPS  (2cl)  € 3,90
WILLIAMS BIRNENBRAND  (2cl)  € 3,90 FERNET BRANCA (2cl)  € 3,90
ZWETSCHKENBRAND   (2cl) € 3,90 RAMAZZOTTI (2cl)  € 3,90

LASSEN SIE SICH GERNE DAS PASSENDE GETRÄNK VON UNSEREM SERVICEPERSONAL EMPFEHLEN

E D E L B I T T E R 
EDELBITTER (2cl) € 4,30

G R A P P A

GRAPPA RISERVA BASSANO (2cl)               € 4,30
GRAPPA BIANCA BASSANO (2cl)                € 4,30

L I M O N C E L L O
 „ ACQUA DI CEDRO“  ESSENZA MEDITERRANEA (2CL)      € 3,90  

„Aus der ältesten Grappa- Destillerie Italiens“

R U M
DON PAPA RUM (2cl) € 5,90



KAFFEERÖSTEREI LA MATTINA, NIKOLAIGASSE 29, 9500 VILLACH, TEL : +43 699 13372060, WWW.LAMATTINA.AT

U N S E R E  K A F F E E - E M P F E H L U N G E N

CAPPUCCINO   € 3,90  ESPRESSO    € 3,00
CAPPUCCINO M. SCHLAG € 4,40  ESPRESSO MACCHIATO € 3,00
VERLÄNGERTER    € 3,80  ESPRESSO M. SCHLAG  € 3,40
HÄFERLKAFFEE    € 4,00  DOPPELTER ESPRESSO  € 4,70
KAFFEE LATTE   € 4,00  FLAT WHITE   € 4,90
HEISSE SCHOKOLADE  € 4,00  (DOPPELTER ESPRESS0 MIT VIEL   
        MILCH UND MILCHSCHAUM)   

100-%-ARABICA-BLEND

U N S E R  K A F F E E

Die Kaff eesorte “Gourmet Blend” und viele andere sind in der Kaff eerösterei “La Mattina” in der 
Nikolaigasse in Villach erhältlich. In Villach´s erster Kaff eerösterei röstet der Inhaber Razvan 

„Ilie“ Ban seit 2015 hochwertigsten Rohkaff ee aus den besten Anbaugebieten der Welt. Mit fach-
kundiger und persönlicher Beratung fi ndet jeder Genießer ausgesuchte Spezialitäten, die selbst-

verständlich auch vor Ort verkostet werden können.

T E E K A R T E

SCHWARZTEE (ASSAM ENGLSH) € 3,10 
FRÜCHTETRAUM    € 3,10 
KAMILLE     € 3,10  
PFEFFERMINZE    € 3,10

„Alle Tees stammen aus nachhaltiger, biologischer Landwirtschaft“

HEISSE ZITRONE   € 2,80
TEE MIT MILCH O. ZITRONE € 3,50

KRÄUTERTEE DANKESCHÖN  € 3,10
GRÜNTEE-ZITRONENGRAS € 3,10
INGWER ZITRONE  € 3,10



KRÄUTERTEE DANKESCHÖN  € 3,10
GRÜNTEE-ZITRONENGRAS € 3,10
INGWER ZITRONE  € 3,10

W E I N K A R T E

LASSEN SIE SICH GERNE DEN PASSENDEN WEIN VON UNSEREM SERVICEPERSONAL EMPFEHLEN.
DIE SAISONALE WEINEMPFEHLUNG FINDEN SIE AUF UNSEREN TISCHAUFSTELLERN.

O F F E N E  W E I N E  -  W E I S S

GRÜNER VELTLINER    1 L  € 29,60 1/4 L  € 7,40 1/8 L  € 3,70
Qualitätswein trocken
Herrenstein, Niederösterreich

SAUVIGNON BLANC   0,75 L € 28,80 1/4 L  € 9,60 1/8 L € 4,80
Qualitätswein trocken
Weingut Gmeiner, Purbach, Burgenland

GEMISCHTER SATZ DAC  0,75 L € 28,80 1/4 L  € 9,60 1/8 L € 4,80
Qualitätswein trocken
Weingut Mayer am Pfarrplatz, Wien

O F F E N E  W E I N E  -  R O T

MERLOT        0,75 L  € 23,40 1/4 L  € 7,80 1/8 L  € 3,90
Terredi Romeo
Veneto, Italia

ZWEIGELT      0,75 L  € 23,40 1/4 L  € 7,80 1/8 L  € 3,90
Qualitätswein trocken
Weingut Wenzl, Niederösterreich

BIG JOHN CUVEÈ    0,75 L  € 34,80 1/4 L  € 11,60 1/8 L  € 5,80
Qualitätswein trocken
Cuveé aus Cabernet Sauvignon & Pinot Noir & Zweigelt 
Weingut Scheiblhofer, Andau, Burgenland



W E I N K A R T E

F L A S C H E N W E I N E  R O T

BLAUFRÄNKISCH, 
WEINGUT KERSCHBAUM, HORITSCHON – MITTELBURGENLAND
Rubingranat, jugendlich violette Reflexe, in der Nase zarten Nougattouch, insge-
samt eher verhaltene Nuancen, am Gaumen dunkle Frucht, gut harmonisierte Tan-
nine, sehr trinkfreudig.  0,75 L       € 29,00

ZWEIGELT, 
WEINGUT JOSEF UMATHUM, FRAUENKIRCHEN - NEUSIEDLERSEE
Dunkles Rot, Kirschen- und Johannisbeerduft, feine Frucht, würzig,
fleischig-kernig, feines weiches Tannin, vielschichtig. 
     0,75 L        € 27,00

LEGENDS, CUVÉE AUS CABERNET SAUVIGNON UND MERLOT, 
WEINGUT SCHEIBLHOFER, ANDAU - NEUSIEDLERSEE
Tiefdunkles Rubinrot, integrierte Fruchtigkeit nach Karamel und schwarzer Johan-
nisbeere,  am Gaumen kraftvoll, röstiges Eichenflair mit einem mächtigen weichen 
Körper, sehr anhaltend. 
     0,75 L        € 32,40

BIG JOHN RESERVE
WEINGUT SCHEIBLHOFER, ANDAU/BURGENLAND
Dichtes Violett mit rubinroten Rändern, totale Fruchtigkeit und Duft nach Karamell, 
komplex und vielschichtig, mächtiges Tannin mit röstigem Eichenflair.
     0,75 L        € 32,40

 S C H A U M W E I N

PROSECCO COLLAGÙ     0,75 L     € 26,50 
Valdobbiadene DOCG del Veneto, 
Superiore Spumante Brut 

PROSECCO DOC       0,2 L                    
del Veneto            € 7,20 



W E I N K A R T E

   F L A S C H E N W E I N E   W E I S S

ROTER VELTLINER, 
WEINGUT ECKER-WAGRAM
Die Ursorte am Wagram mit hellem Gelb, würziger Nase, am Gaumen Anklänge von 
reifen Birnen, sehr saftig und komplex, mit angenehmer Säurestruktur.   
    0,75 L               € 26,40 

CHARDONNAY, 
WEINGUT ALPHART, TRAISKIRCHEN – THERMENREGION
Voller Duft nach reifem Obst, Bratäpfel, Quitte, traubig in der Nase, leichte Rösttö-
ne, am Gaumen vollmundig, cremig, etwas Kaff ee, druckvoll und lang. 
    0,75 L         € 26,40

RIESLING FEDERSPIEL - 1000-EIMERBERG,
WEINGUT GRITSCH, SPITZ/WACHAU
Brilliantes helles Strohgelb, einladender Duft nach Orangenblüten, Pfi rsichen und Ma-
rillen, untersetzt von gebündelter Mineralität und kerniger Säure. Klare, feingliedrige 
Struktur, lagen- und sortentypisch. Einfach verführerisch!
    0,75 L        € 34,00

TAU – BURGUNDERCUVEE
WEINGUT GOLLENZ, VULKANLAND STEIERMARK DAC
Cuveè aus Weißburgunder und Chardonnay. Ausdrucksstarkes Fruchtbukett, zart nus-
sig, legt ständig zu, auch Ananas und Grapefruit, am Gaumen jugendlich, trocken und 
feinfruchtig, würzig-mineralisches Finish. Ein Charmebolzen.
    0,75 L        € 28,20

LASSEN SIE SICH GERNE DEN PASSENDEN WEIN VON UNSEREM SERVICEPERSONAL EMPFEHLEN



Ein achtsamer Umgang mit Produkten aus der Region und saisonalen Rohstoff en aus der Natur 
zeichnet unseren Familienbetrieb seit Jahrzehnten aus.

So kommen beispielsweise die Kräuter für unsere Kasnudeln aus dem eigenen Garten und der 
Topfen direkt vom Bauern. Für die hausgemachten Säfte werden Holler und Melisse im Frühling 
selbst geerntet und mit Zitronen angesetzt. Während der Marillenzeit wird Marmelade gekocht, 
die nicht nur pur köstlich schmeckt, sondern auch unsere selbstgebackenen Torten und Frucht-
saucen so besonders macht. Im Spätsommer verarbeiten wir Zwetschgen zu Zwetschgenröster 

und im Herbst unsere Äpfel zu Apfelmus. Unser Brot backen wir selbst. 

Das schmeckt man eben.

Lieber Gast!

Für die frische Speisenzubereitung und den Einsatz regionaler 
Rohsto� e wurden wir mit dem AMA-Gastrosiegel ausgezeichnet:

Rind und Schwein: aus Österreich von Marcher Fleischwerke GmbH Villach
Milch und Milchprodukte: aus Österreich mit dem AMA-Gütesiegel

Topfen: Thomas und Birgit Weber, Sattendorf
Eier: aus österreichischer Bodenhaltung

Gemüse der Saison und Äpfel aus dem eigenen Garten:
Heimische Karto� el vom Erdäpfelhof Mischkulnig aus St. Egyden

Wild (saisonal): aus heimischer Jagd
Kärntner Kasnudeln: hausgemacht mit Bauerntopfen
Lavanttaler Apfelmost und Steirischer Kren g.g.A.: 

Bezug über C+C Wedl, Villach

GASTHAUS GASSER, VASSACHER STRASSE 63, 9500 VILLACH, TELEFON: 04242/ 24509
WARME KÜCHE VON 11.15 BIS 21 UHR. DIENSTAGS UND MITTWOCHS RUHETAG. 

ÜBER DIE IN DEN SPEISEN ENTHALTENEN ALLERGENE GEBEN IHNEN UNSERE MITARBEITER GERNE AUSKUNFT.


